
BUFFET MENU

À Table Catering Services



STAND ΠΑΝΕΡΙ ΤΟΥ ΦΟΥΡΝΑΡΗ

• Διάφορα Είδη Ψωμιού

• Ψωμάκια Λευκά, Ψωμάκια Ολικής Αλέσεως, Ψωμάκια Χωριάτικα με 

Παπαρουνόσπορο

ΣΑΛΑΤΕΣ

• ΕΛΛΗΝΙΚΗ ΠΑΡΑΔΟΣΙΑΚΗ – Φέτα ΠΟΠ, Ντομάτα, Αγγούρι, Ελιές, 

Κρητικό Παξιμάδι, Κρεμμύδι, Φρέσκια Ρίγανη, Καπαρόφυλλα, Έξτρα 

Παρθένο Ελαιόλαδο Μάνης

• ΠΑΤΑΤΟΣΑΛΑΤΑ – Πατάτα, Φρέσκο Κρεμμυδάκι, Κάπαρη, Ελιές, 

Ρίγανη, Μουστάρδα, Λεμόνι, Φρέσκο Μαϊντανό

• ΠΑΝΔΑΙΣΙΑ ΛΑΧΑΝΙΚΩΝ – Ρόκα, Παρμεζάνα, Λιαστή Ντομάτα, 

Κρουτόν, Κουκουνάρι, Παλαιωμένο Vinaigrette Μελιού

• ΒΑΣΙΛΙΚΗ ΚΙΝΟΑ – Δίχρωμη Κινόα, Τρίχρωμες Πιπεριές, Ντοματίνια, 

Φρέσκο Δυόσμο με Σως από Lime και Έξτρα Παρθένο Ελαιόλαδο Μάνης
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ΚΡΥΑ ΕΙΔΗ

• Ποικιλία Ελληνικών και Διεθνών Τυριών, Αποξηραμένα Φρούτα, 

Κριτσίνια και Παραδοσιακά Κράκερ

• Παραδοσιακές Μπρούσκες με Ελληνικές Γεύσεις

ΣΥΝΟΔΕΥΤΙΚΑ

• Πατάτες με Πορτοκάλι, Μπέικον, Μέλι και Δεντρολίβανο

• Μελιτζάνες με Ντομάτα και Φέτα

• Ραβιόλι Γεμιστό με Σπανάκι με Τυρί Ρικότα και Σάλτσα από 

Κρέμα Τυριών 

• Λαχανικά Σχάρας με Σως Βαλσάμικο

• Παραδοσιακή Σπανακόπιτα με Χειροποίητο Φύλλο
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ΖΕΣΤΕΣ ΓΕΥΣΕΙΣ

• Ζουμερά Μπιφτέκια από Φρέσκο Μοσχαρίσιο Κιμά

• Μπουτάκια Κοτόπουλο Σχάρας, Μαριναρισμένα με Γλυκιά Πάπρικα και 

Μπύρα

• Χοιρινά Φιλετάκια Μαριναρισμένα με Αρωματικά Βότανα και Σάλτσα από 

Κρασί Πόρτο

• Μοσχαράκι Ραγού με Φρέσκα Λαχανικά

ΕΠΙΔΟΡΠΙΟ

• Σφηνάκια Γλυκών σε Διαφορές Γεύσεις

• Παρουσίαση από Ελληνικά Γλυκά

• Φρούτα Εποχής
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